WILLKOMMEN IM GOLDMUND

Seit mehr als siebzehn Jahren begrifen wir unsere geschatzten
Gaste — inhabergefihrt und familiar —in der 2005 wiederaufge-
bauten »Alten Stadtbibliothek« in Frankfurt am Main.

Wir sind ein Familien- und IHK-Ausbildungsbetrieb — leben und
lieben das, was wir tun.

Sollten Sie einmal nicht zufrieden sein mit uns — sprechen Sie
uns bitte an — geben Sie uns dadurch die Chance, besser zu werden.

»Ein Tag ohne zu lernen, ist ein verlorener Tag.«

Wir danken herzlich fur Ihren Besuch,
Ihr Gastgeber Dimitrios Chinitidis
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»Bitte beachten Sie, dass wir, um Ihnen ein gemeinsames
Genusserlebnis zu ermoglichen, an einem Tisch entweder fur alle Gaste
die MenUs servieren, oder fur alle Gaste die Gerichte aus der a la carte
Speisekarte. Danke fur Ihr Verstandnis. Die Speisen aus dem Men sind
nur im Mend, jedoch nicht im a la carte erhaltlich.«

ZULIEFERER UND PRODUZENTEN
BOS FOOD DUSSELDORF
DER FRANZOS — FRANZOSISCHE SPITZENPRODUKTE
SALTZ — PREMIUM FISCH UND SEAFOOD
LINDNER GMBH FRUCHTIMPORT UND HANDELSGESELLSCHAFT
MAITTRE AFFINEUR WALTMANN KASESPEZIALITATEN
RUNGIS EXPRESS — HOCHWERTIGE LEBENSMITTEL UND FEINKOST

SEEVE — FLEISCH & MEER



LE MIROIR
L'ORIGINE LE REFLET
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Beide Mentlis immer inkusive Butter-Gang, Pré-Dessert & hausgemachte Petit-Fours

»GANSELEBER ROYAL« »CASHEWKERNE ROYAL«

Vin Santo/Gemuse a la Grecque Vin Santo/Gemduse a la Grecque
» MARKRELE« »AVOCADO«

Wassermelone Carpaccio Geraucherte Beurre blanc
»ROSCOFF ZWIEBEL VELOUTE« »ROSCOFF ZWIEBEL VELOUTE«
Bratkartofffel-Espuma Bratkartofffel-Espuma
»SPAGHETTONI I« »SPAGHETTONI I«

Colatura di Provola/Bottarga Colatura di Provola/Eigelb-Bottarga

»WELLINGTON DU JOUR«

»BROMBEERE« »BROMBEERE «
Kardamom/Haselnlsse Kardamom/Haselnlsse

»KASE VON WALTMANN« »KASE VON WALTMANN«

Frichtebrot Frichtebrot

Allergene: Ganseleber [A/D/F/I] Makrele [B/F] Allergene: Cashew Royal [D/H] Avocado [F]

Zwiebel Velouté [F] Spaghettoni [A/B/F] Wellington Zwiebel Velouté [F] Spagettoni [A/F/I] Wellington
[A/F/G/1] Brombeere [A/F/H/I] Kase [A/F/H/K] [A/F/G/1] Brombeere [A/F/H/I] Kase [A/F/H/K]

7 GANG mit Kise 159 7 GANG mit Kise 139
6 GANG ohne Kise 149 6 GANG ohne Kise 129
5 GANG ohne Spaghettoni 139 5 GANG ohne Spaghettoni 119
4 GANG ohne Suppe & Spaghettoni 129 4 GANG ohne Suppe & Spaghettoni 109

ALLERGEN-VERZEICHNIS FUR DIE SPEISEKARTE

GLUTEN A NUSSE H
FISCH B EIER |
KREBS- UND SCHALENTIERE C LUPINEN J
SCHWEFELDIOXIDE UND SULFITE D SENF K
SELLERIE E SOJA L
MILCH UND LAKTOSE F WEICHTIERE M
SESAMSAMEN G ERDNUSSE N

»WELLINGTON DU JOUR VEGETARIEN«

[Ab 20:45 Uhr — 3 Gédnge a la carte/ab 21:30 Uhr — nur noch 2 Gédnge]

[Jede mégliche Anderung im vegetarischen Meni wird mit € 15,— zusatzlich berechnet.]



[»Bitte beachten Sie, dass wir, um Ihnen ein gemeinsames Genusserlebnis zu ermoglichen, an einem Tisch entweder

fir alle Gaste die MenUs servieren, oder fiir alle Gaste die Gerichte aus der a la carte Speisekarte. Danke flr Ihr Verstandnis.

Die Speisen aus dem Mend sind nur im Men{, jedoch nicht im a la carte erhaltlich.«

GOLDMUND KLASSIKER
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VORSPEISEN & ZWISCHENGERICHTE

»ROSCOFF-ZWIEBEL-VELOUTE«
Bratkartoffel-Espuma

»GEBRATENE ROMANA-HERZEN «
Romana-Salat/Parmesan/Eigelb/Buttermilch

»AUSTERN ROCKEFELLER«
4 Stlck Gillardeau n 4/Pernod/Austern-Mayonnaise

»BEEF TARTARE«
Rinderfilet/Eigelb/Brioche

» Flr jede weitere Portion »BROT & DIP« berechnen wir 4 €

Allergene: Zwiebelsuppe [F] Romana [F/I/K] Austern [A/F/M] Tartare [A/B/F/1/K]
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KLASSIKER GOLDMUND

HAUPTSPEISEN

»CHAMPAGNER RISOTTO«
Carnaroli/Steinpilze 32

»SEETEUFEL«
Chorizo/Zitronenmarmelade/Bohnen-Cassoulet 4.4

»ENTENBRUST«
Pariser Gnocchi/Grinkohl/Parmesan 49

»RINDERFILET ROSSIN I«
Foie Gras/Truffel/Kartoffelplree/Blattspinat 59

DESSERT & KASE

»CREME BRULEE MAISON«
Tonka-Bohnen-Crumble/Waldbeeren 15

»TARTE TATIN«
Apfel/Vanille Eis/Aceto Balsamico Tradizionale 17

»KASEAUSWAHL VOM AFFINEUR WALTMAN N«
Feigensenf/Walnuss/Friichtebrot 22

Allergene: Risotto [F] Seeteufel [B/F] Ente [A/E/F/I] Rinderfilet [A/E/F]
Créme briilée [A/F] Tarte [A/F/I] Kase [A/F/H/K]

fur alle Gaste die Menis servieren, oder fur alle Gaste die Gerichte aus der a la carte Speisekarte. Danke fur Ihr Verstandnis.

[»Bitte beachten Sie, dass wir, um Ihnen ein gemeinsames Genusserlebnis zu ermoglichen, an einem Tisch entweder
Die Speisen aus dem Mend sind nur im Men{, jedoch nicht im a la carte erhaltlich.«



